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ANALISI dei nostri
REFETTORI e dei
luoghi dove si mangia
Quanti sono
Principali interventi necessari
Investimenti per migliorarli



DOVE SI MANGIA

599 luoghi dove si 
consuma un pasto

• 151 Scuole Primarie
• 203 Scuole Infanzia
• 56 Secondarie 1° Grado
• 181 Nidi d’Infanzia



183 REFETTORI

46.000 m² superficie 
complessiva in pianta 

252 m² superficie 
refettorio tipo

30% superficie finestrata 
della superficie laterale

20% superficie 
a pannelli decorativi 
della superficie laterale



ANALISI 
• Tinteggiature pareti

• Arredi specifici

• Comfort acustico

• Comfort luminoso 

• Schermature solari (tende)

• Pannelli decorativi

• Pannelli informativi

• Pavimentazioni

• Filtri e purificatori d’aria



Refettorio VESPRI SICILIANI
Tavoli, illuminazione, cartelli, pavimenti, arredi



Refettorio VESPRI SICILIANI
Distribuzione vivande, gestione rifiuti



Refettorio FORZE ARMATE

281 utenti
Salone unico



Refettorio 
CORRIDONI
381 utenti, stanze separate





Refettorio GIUSTI
249 utenti
due refettori gemelli

Pranzo con 
studenti e studentesse 
della scuola Primaria 

Menu speciale per 
la Green Food Week!





NOTE E FONTE DATI:
I dati sull’impatto ambientale del menu sono calcolati dal World Research Institute (2024), 
tramite il calcolatore dell’iniziativa Cool Food Pledge alla quale il Comune di Milano partecipa con Milano Ristorazinoe dal 2018.
I dati percentuali di biologico e km0 sono calcolati sulla grammatura complessiva o del singolo piatto.

MENU 
SPECIALE









BARBARISOTTO

Sviluppata una nuova ricetta
un risotto con la barbabietola, 
sperimentato con successo 
lo scorso novembre 
con 1.300 bambini 
(oltre il 78% di gradimento). 
Ricetta condivisa con i genitori.



GEOGRAFIA
FILIERE

Milano Ristorazione nel 2023 
ha acquistato 9.767 tonnellate 
di materie prime, selezionando 
69 fornitori alimentari, 
per un valore complessivo 
di quasi 26 milioni di euro.
Tra questi, 18 fornitori 
sono a chilometro zero, 
mentre 8 sono filiere corte.



DISTANZA 
PRODUTTORI
FORNITORI

Geografia delle filiere 
delle materie prime 
del menu della 
Green Food Week



AGRICOLTORI
NEL COMUNE
DI MILANO

Sperimentazione yogurt 
dalla Cascina Campazzo 
affittuaria del Comune.
Riso della Cascina Battivacco
fornitore dal 2016 del riso
della refezione scolastica.



YOGURTIFICIO 
CASCINA 
CAMPAZZO



RISO
CASCINA 
BATTIVACCO



OPUSCOLO
EDUCATIVO
DIDATTICO
PER INSEGNANTI

Sperimentazione yogurt 
dalla Cascina Campazzo 
affittuaria del Comune.
Riso della Cascina Battivacco
fornitore dal 2016 del riso
della refezione scolastica.
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